BRUSCHETTAS DE CARPACCIO

Nivel Rendimento Tempo de preparo Ocasiao Modo de preparo
Intermediario ﬁﬂ 4 porgoes 15 minutos Fim de Ano % Grelhado

- 440 g de Pao Baguete Swift - sal a gosto

- 3 colheres (sopa) de manteiga derretida - 100 g de Carpaccio de Salmao Swift

- 1 xicara (cha) de cream cheese - azeite a gosto

- 1 colher (sopa) de castanha-do-para picada - mini rucula para decorar

1. Asse as baguetes conforme instrucoes da embalagem. 3. Emuma vasilha, misture o cream cheese, a castanha

picada e o sal. Distribua sobre as fatias de pao.

2. Corte as baguetes em fatias médias, pincele com k. Disponha o carpaccio de salmao, regue com um fio
a manteiga derretida e doure em frigideira antiaderente. de azeite e finalize com a rucula

PRODUTOS UTILIZADOS

Swift

Carpaccio
de Salmao
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Pao Baguete Carpaccio de Salmao
Swift 440G Swift 100g

PARA MAIS RECEITAS ACESSE:

WWW.SWIFT.COM.BR



